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Analyses compositionnelles  et nutritionnelles  

Miel et gelée royale 

 Degré Brix, Indice de réfraction  

 Matière sèche et Humidité 

 Acidité et pH 

 Profil des principaux  sucres (Fructose, Glucose, Maltose et saccharose)  

 HydroxyMéthylFurfural (HMF) 

 Matières insolubles dans l’eau 

 Cendres totales 

 Cendres conductimétriques 

 Invertase 

 Indice diastasique 

 Proline 

 Origine botanique (analyse polliniques) 

 Analyses sensorielles    
 

Autres analyses horizontales 

 Les éléments minéraux : lien 

 Les contaminants organiques : résidus des pesticides,… ‐lien  

 Les contaminants microbiologiques : lien 

 

 

 

 

 


